
热烈欢迎来到 Kallstadt 葡萄农合作社 

我们的葡萄农和酿酒师满怀激情，呕心沥血，酿造出了来自 Kallstadt 最佳地域的、品味

独特的矿物质葡萄酒。无论是日常饮用的高质果味葡萄酒，还是品质卓越和酿制工艺复杂的特

质葡萄酒，都会让您酒香沉醉不知归。 

我们合作社始建于 1902 年，有着悠久的历史和传统。通过不断的发展和坚持不懈的改革

创新，我们使这块 224 公顷的葡萄园今天成为了普法尔茨地区最现代化的企业之一。传统的工

艺和不断的推陈出新是这个以 Kallstadt 的雄狮为商标的葡萄酒的标志。 

我们的理念 

每一种好葡萄酒的基础，是我们在成熟期采摘的、精心处理的健康的葡萄。白葡萄酒采

用受控的冷发酵，红葡萄酒采用经济的皮汁混合发酵。在这个受控的发酵工艺之后，我们给葡

萄酒足够的时间进行贮存陈酿，直至酿制成功。我们醇厚的红葡萄酒要在法国大酒桶或传统的

木桶内贮存 24 个月，而高雅的白葡萄酒要贮存在防止氧化的有色金属罐内。 

即使在发泡过程中我们也采用传统工艺。只有最高贵的葡萄酒基酒才按照传统的瓶内二

次发酵法来发酵，为了使它们在至少 9 个月的酿制期内制成泡沫丰富、香气四溢的顶级香槟。 

过去数年内我们定期在国内和国际葡萄酒评比中所获得的最高奖项，就是对我们追求高

品质的最佳回报。 

我们的产品 

自从合作社自成立以来，我们就无条件地以酿造雷司令葡萄酒为己任。我们对这份文化

遗产的呵护就像对我们的特级勃艮第葡萄酒一样细心。我们 62%的葡萄为白色品种，其中

80%为雷司令和勃艮第。红葡萄酒所占比例为 38%，而且集中在晚收勃艮第、Dornfelder 和

Portugieser。普法尔茨的经典品种如琼瑶浆（Gewürztraminer）、St. Laurent 和施埃博

（Scheurebe），以及国际知名的葡萄品种 Merlot、Cabernet Sauvignon 和 Chardonnay 也同

样繁茂地生长于此地。 

我们的葡萄园 

在普法尔茨森林和 Kallstadt 古老采石场的庇护下，数千年的石灰石与沙子、黄土、粘土

和砾石等相互渗透形成各种不同的土壤结构，我们的葡萄藤就在这里繁茂生长。这里生长的葡

萄充分体现出了产地的特征，融合了高贵、丰满和浓郁的特性。 

我们最有名的葡萄园有“Kallstadter Kobnert”，“Kallstadter Kreidkeller”以及

“Kallstadter Saumagen”，都是德国最好的葡萄园。 

欢迎来 Kallstadt 参观，您可以在我们时尚的 Vinothek 酒吧品尝到我们品种繁多的葡萄

酒。我们也很乐意为最多为 120 人的团体约定品酒时间。 

Winzergenossenschaft Kallstadt e.G.  品酒和销售办公时间 
Weinstrasse 126     周一 – 周五：8:00 – 18:00 点 
67169 Kallstadt/德国     周六：9:00 – 18:00 点 
电话：06322-979797/传真： -97979-30  周日及节假日：10:00 – 18:00 点 


